
konferencjei szkolenia



lunch — zestaw I

główne

dodatki

pyszn e

i d ea ln e

Fileciki drobiowe w płatkach migdałów zapieczone

z sosem warzywnym i płatkami migdałów

Podpiekany łosoś ze skórą podany na liściach

szpinaku

Papryka nadziewana kuskusem oraz warzywami

Ziemniaczki gotowane z koperkiem

Warzywa korzeniowe z rozmarynem

Mix sałat z warzywami podane z sosem vinaigrette

WEGE

Koszt oraz ilość
rodzajów dań do wyboru
dostosowane do liczby

osób

1,5 porcji, 150 g,  

na osobę

2,5 porcji, 100 g,  

na osobę



lunch — zestaw II

główne

dodatki

pyszn e

i d ea ln e

Krem selerowy z oliwą truflową

Rolowana pierś z kurczaka ze szpinakiem w sosie

serowym

Delikatne filety z łososia duszone w aksamitnym

sosie cytrynowym

Bakłażan ze szpinakiem, pomidorami koktajlowymi

oraz mozzarellą

Kluseczki gnocchi 

Warzywa grillowane

Mix ciast: sernik, szarlotka...

WEGE

1,5 porcji, 150 g,  

na osobę 

oraz 200 ml zupy

2,5 porcji, 250 g,  

na osobę i 2 porcje

100 g deseru

Koszt oraz ilość
rodzajów dań do wyboru
dostosowane do liczby

osób



przerwa kawowa — zestaw I

napoje

ciasteczka

dla re laksu

bank i e t ow e

Kawa

Herbata (czarna, zielona, Earl Grey, owocowa)

Dodatki: mleczko, cytryna, cukier 

Woda niegazowana z owocami

Soki owocowe (pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy) 

Delicje

Z kremem

Z marmoladą

Familijne

Kruche 

200 ml / osobę lub bez

ograniczeń 

w formie ciągłej do 6 h

50 g / osobę

Istnieje możliwość
stworzenia własnego
zestawu na przerwę

kawową!



przerwa kawowa — zestaw II

napoje

ciasteczka

wypieki

dla re laksu

bank i e t ow e

m in i

Kawa

Herbata (czarna, zielona, Earl Grey, owocowa)

Dodatki: mleczko, cytryna, cukier 

Woda niegazowana z owocami

Soki owocowe (pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy) 

Delicje, czekoladowe

Z kremem, z marmoladą

Kruche, owsiane

Ciastka francuskie z owocami, budyniem, syropem klonowym

Mix ciast: sernik, szarlotka, ciasto marchewkowe

Mix babeczek: czekoladowa z porzeczką, owocowa

Mini bezy pavlova, owocowe

200 ml / osobę lub bez

ograniczeń 

w formie ciągłej do 6 h

50 g / osobę

1 porcja, 60 g / osobę



przerwa kawowa — zestaw III

napoje

ciasteczka

przekąski

dla re laksu

bank i e t ow e

kanapk i

Kawa

Herbata (czarna, zielona, Earl Grey, owocowa)

Dodatki: mleczko, cytryna, cukier 

Woda niegazowana z owocami

Soki owocowe (pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy) 

Delicje, z kremem, z marmoladą, familijne, kruche, itp.

KANAPKI NA BUŁECZKACH / PIECZYWIE RAZOWYM: 

z mozzarellą, pomidorkami koktajlowymi, rukolą

z wędzonym łososiem, serkiem śmietankowym, ogórkiem, koperkiem

PRZEKĄSKI:

Ser kozi zapiekany z suszonymi pomidorami i winogronem na

grzance

Tagliatelle warzywne zapiekane z mozzarellą na grzance

czosnkowej

Tortille z kurczakiem, sałatą oraz sosem kaparowym

200 ml / osobę lub bez

ograniczeń 

w formie ciągłej do 6 h

50 g / osobę

3 szt. / osobę, 

70 g / szt., minimum 

20 sztuk z jednego

rodzaju



informacje

usługidoda tk owe

W RAMACH CATERINGU OFERUJEMY:

Przygotowanie miejsca odbywania się cateringu,

ustawienie bufetów

Stoły bufetowe oraz dekorację stołów

Zastawę porcelanową oraz szklaną

Obsługę kelnerską, zapewniającą sprawną obsługę 

Utrzymanie czystości podczas imprezy oraz sprzątniecie

bufetu po zakończeniu wydarzenia

Transport cateringu

PROPOZYCJA MIEJSCA:

Siedziba Państwa firmy

Polecane przez nas miejsca: lokale, galerie, plener

PROPOZYCJA ARANŻACJI:

Stoliki koktailowe



catering@werandafamily.com

catering.werandafamily.com

+48 519 340 881

WerandaCateringEvents

DOBREGO
DNIAżyczymy


